Marsanne
Hurlevent

Anbaugebiet
Mittelwallis, rechtes Rhoneufer.
Rebsorte

Marsanne blanche. Diese Rebsorte stammt aus den
Hangen der Ermitage bei Tain, siidlich von Lyon. Die
Marsanne blanche erzeugt einen Wein, der im Wallis
ofters unter der Bezeichnung Ermitage in den Handel
gelangt.

Verkostung

Kraftiges Gelb ; in der Nase exotische Friichte, Mango,
Rostaromen; gut gebauter Korper, passende Saiire;
lebhafter, frischer und rassiger Wein.

Gastronomie

Die samtige, weiche und runde Marsanne blanche ist

sowohl zum Aperitif als auch zum Dessert geeignet. Passt
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zu Ganseleber, Pasteten, Gefliigel an Rahmsauce,

Pilzgerichten, gebackenem Fisch, frischen Nissen und
Bergkase. Sie lasst sich ausgezeichnet auf Jahre hinaus
lagern.

Wir empfehlen, sie bei einer Temperature von 8-10° zu
geniessen.



