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Rebsorten 

Diolinoir, Gamaret, Humagne rouge, geschmückt mit 

Syrah und Pinot noir, vereint in einem Cru so präsentiert 

sich die Kreation der Fils de Charles Favre SA. Das 

Ereignis prägt die 60 Jahre der bekannten Weinkellerei 

und den 60. Geburtstag von Jean-Pierre Favre (2004). 

Verkostung 

Der "Fleuron" des Hauses wurde auf den Namen FAVI 

(Favre Vin) getauft. Fünf rote Rebsorten edelster 

Provenienz. Eine herrliche Assemblage. Ein echter 

Gleichklang. Mit seinem ausgeprägten Charakter, dem 

dezenten Auftritt seiner vielfältigen Aromen, seiner 

Ausgewogenheit und seinem Preis wird Ihnen FAVI auf 

Anhieb gefallen. 

Gastronomie 

Der ideale Begleiter zu rotem oder weißem Fleisch, Wild, 

Geflügel und Käse. Wir empfehlen, ihn bei einer 

Temperatur von 16-18° zu genießen. 


