
Cornalin

Dieser wunderbar ausgewogene Wein schmeichelt der Nase mit kräf-
tigen Aromen von Waldbeeren und Weichselkirschen. Dank perfekter 
Reife ist er am Gaumen schön rund, gut strukturiert, mit feinen Tan-

ninen und samtiger Textur. 

Er ist ein vorzüglicher Begleiter von Perlhuhn, gebratener Ente, rotem 
Fleisch, Kalb und Alpkäse.

Traditionell, lange Gärung, Ausbau im Eichenfass.

16-18°C

5 bis 7 Jahre

CORNALIN
AOC Valais

GRAND MÉTRAL

Die Weine der von Damien Carruzzo und seinem Team vinifizierten Linie 
«Grand Métral» sollen ein unkompliziertes, sofortiges Trinkvergnügen be-
reiten. Frisch, fruchtig, gehaltvoll und sofort zugänglich, richten sie sich in 
erster Linie an die HORECA-Kundschaft und passen ausgezeichnet zu ei-
ner modernen Gastronomie. Die Linie «Grand Métral» soll ein unverwech-
selbares, eigenes Profil erhalten, weshalb ihre Weiterentwicklung Gegens-

tand einer Grundlagenarbeit unseres technischen Departements ist. Um 
auch die anspruchsvollsten Konsumenten zufriedenzustellen, wurde für 

das gesamte Sortiment ein Programm für sensorielle Analysen geschaffen.


