(Eil de Perdrix
Hurlevent
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Rebsorte

JFTITE MAISO Pinot noir (Blauburgunder) im Susskdruckverfahren
vinifiziert.

Verkostung

Der Oeil de Perdrix "Hurlevent" ist kraftig, voll, rassig, rund
und elegant.

Gastronomie

Ein "Allrounder", passt er doch zum Apéro, zur Vorspeise,
zur Hauptmahlzeit und beliebt dann noch ohne weiteres
zur Nachspeise. Er fiihlt sich wohl bei jeder Gelegenheit.

Getrunken wird er jung und gut gekiihlt, zwischen 7-9°.
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