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APPENZELLER BIER

Datenblatt Artikel Nr. 11114

Aligemeine Artikeldaten

Artikelbezeichnung: App. Bier Leermond alkoholfrei 33cl MW 24-Har.

Alkoholgehalt: alkoholfrei
Stammwiirze:

Mindesthaltbarkeit: 12 Monate ab Abfullung
Verschluss: KK

Zusitzliche Informationen

Farbe: goldgelb
Bittereinheiten: 18 IBU
Geschmack: malzig, siisslich, leicht

Trinktemperatur: 4-5°C
Auszeichnungen:

Schmeckt zu: kalten Snacks, Pasta, Tapas, leichten Sommersalaten, Nudelgerichten, Pizza, Reisgerichten,
Fruchtsorbets

Leermond Mehrweg (24x33cl)
Das vollimundige, dunkelblonde Bier wird aus drei verschiedenen Malzen und zwei Hopfensorten bei Leermond
gebraut. Eine lange Lagerung bei tiefen Temperaturen verfeinert das malzige Aroma zuséatzlich.

Technische Daten Einheit

EAN/ GTIN: 7611889111140
Inhalt; 33cl
Bruttogewicht: 0.56 kg
Durchmesser: 55 mm

Héhe: 220 mm 7"611889"111140
' Flaschen a Fr. -.30 | 0.30 CHF

Brauerei I.ocher AG, CH-9050 Appenzell
Telefon +41 71 788 01 40, Fax, +41 71 788 01 50, info@appenzellerbier.ch, www.appenzellerbier.ch
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Technische D;ten Gebin_d;

EAN/ GTIN: 7611889998208

Anzahl Einheiten: 24

Inhalt: 7.921

Bruttogewicht: 15.93 kg

Lange: 400 mm 7"611889"998208
Breite: 300 mm

Hohe: 260 mm

Leerguttyp | Pfand:  Har. 12.20 (Bier) 24 FI. 4 -.30 | 12.20 CHF

Technische Daten Pale?te

Anzahl Einheiten: 1'152

Anzahl Gebinde: 48

Bruttogewicht: 789.6 kg

Lénge: 1'200 mm

Breite: 800 mm

Héhe: 1700 mm

Paletten-Pfand: 12.00 CHF

Angaben gemass LMIV

Zutatenliste: Quellwasser, GERSTENMALZ, Hopfen

Allergene: A glutenhaltiges Getreide

Nahrwerte je 100 ml:  Energie: 80 kJ | 19 kcal Eiweiss: 059
Fett: 05g Salz: 00g
davon gesattigt: 0.1g
Kohlenhydrate: 5g Kohlenséure: 5g

davon Zucker: 0.5g
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