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WO BERLIN AUF DEN SCHWARZWALD TRIFFT
Mit Sitz in Berlin und Wurzeln in Baden verbindet Belsazar Red Wermut 
traditionelle Handwerkskunst mit einem modernen und urbanen Lebensstil. 

Max und Sebastian, die Gründer von Belsazar, teilen ihre glühende 
Leidenschaft für regionale Weine aus Baden, exzellente Brennereien und 
aussergewöhnliche Rezepturen, aber auch ihre Liebe zu kreativen Ideen, wie 
sie in den Strassen von Berlin entstehen. Das Ergebnis: Ein weinhaltiger  
Aperitif der Extraklasse – eine Kombination aus der Vitalität der Hauptstadt 
und der Bodenständigkeit des Schwarzwalds. Das ist Belsazar.

HERSTELLUNG
Ein guter Wein ist die Grundlage für jeden Wermut. Qualitativ hochwertige  
regionale Weine aus Baden werden vorzugsweise zur Herstellung von  
Belsazar verwendet. Jede Variante von Belsazar hat ein eigenes Mazerat, das 
aus Kräuterextrakten, Gewürzen, Blüten, Schalen besteht und in grossen Glas­
ballons reift. Das Ergebnis: Alle Varianten haben einzigartige Geschmacks­
nuancen und Aromen – so unterschiedlich wie die Stadtteile Berlins. Die 
delikate Süsse von Belsazar entsteht durch die Zugabe von Schwarzwälder 
Traubenmost. Um die Fermentation des Mostes zu stoppen, wird er mit 
Branntwein veredelt, der in Eichenfässern reift. So bekommt jede Flasche eine 
dezente Sherrynote. Ein Schuss Obstbrand gibt Belsazar noch einen letzten 
Touch. Wir arbeiten mit der Destillerie Schladerer zusammen, die seit 1844 
nur natürliche Zutaten verwendet und für ihre exzellente Qualität bekannt ist.

Quellen: IWSR Global Trends Report 2016 – „Just Drinks – Vermouth – The next big thing?”, Juli 2017
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insgesamt

19,853 - 6 % 10,552 - 5 %

Premium- 
Wermut

117 +  14 % 114 + 18 %

Quelle : IWSR 2016

INFORMATIONEN ZUR KATEGORIE
Das starke Wachstum von Premium-Wermut wird durch die Entwicklung 
kleiner handwerklich hergestellter Marken begünstigt, die der stagnierenden 
traditionellen Kategorie neuen Schwung verleihen. Weiteres Interesse weckt die 
florierende Cocktail-Kultur. Für Bartender ist dieses Segment allerdings nicht 
neu – schliesslich ist Wermut Bestandteil der berühmtesten Cocktails weltweit. 
Die Weichen sind also gestellt, damit Konsumenten Wermut neu entdecken 
können. Darüber hinaus wird das Produktsegment mit einem „Gesundheits­
aspekt“ in Verbindung gebracht: Wermut hat weniger als die Hälfte des Alkohol­
gehalts von Spirituosen, enthält Botanicals und ist ein (angereicherter) Wein. 
Die Herausstellung dieser Attribute dürfte genügen, um Wermut einen Platz 
unter den „Getränke-Stars“ zu sichern – statt ihn nur als Bestandteil von  
Cocktails zu sehen.



LISTUNG WARUM?
Nutzen für den Kunden (Grund für die Listung) – Belsazar Red pro­
fitiert vom Wachstum der Kategorie Premium-Wermut und forciert 
den Umstieg auf Produkte mit potenziell höheren Verkaufspreisen 
und Margen. Belsazar ist die Basis klassischer Cocktails. Er ist ein 
Wermut mit besonderer Note und ein neuer trendiger Aperitif. Ein 
leichter und einfacher Drink, den Konsumenten zu jeder Zeit und 
überall geniessen können – zum Mittagessen, zur Cocktailstunde und 
am Abend.

Bartender (Grund zur Aufnahme ins Barsortiment) – Belsazar Red 
ist unverzichtbarer Bestandteil der Back-Bar. Er wird aus qualitativ 
hochwertigen regionalen Weinen hergestellt, die vorzugsweise aus  
Baden stammen. Belsazar mit seinen hochwertigen vielschichtigen 
Geschmacksnoten kann als leichter Aperitif mit Ginger Ale oder als klas­
sischer Cocktail wie „Negroni“ oder „Espresso Martini“ serviert werden.

Konsument (Gründe für den Kauf/Wie man ihn geniesst) –  
Hergestellt aus qualitativ hochwertigen regionalen Weinen, die 
vorzugsweise aus Baden stammen. Belsazar Red ist ein Wermut mit 
besonderer Note und ein neuer trendiger Aperitif. Geniessen Sie ihn 
einfach als „Red & Ginger“ oder als klassischen Cocktail wie „Negroni“ 
oder „Espresso Martini“.

WESENTLICHE NUTZEN
•	Belsazar Red profitiert vom Wachstum der Kategorie Pre­

mium-Wermut und forciert den Umstieg auf Produkte mit poten­
ziell höheren Verkaufspreisen und Margen.

•	Guter Wein ist die Basis eines jeden Wermuts. Qualitativ hochwer­
tige regionale Weine, die vorzugsweise aus Baden stammen, werden 
zur Herstellung von Belsazar Red verwendet.

PRODUKTINFORMATION
ARTIKEL BELSAZAR RED

Artikelnummer 748944

Flascheninhalt 0,75 l; 18 Vol.-%

EAN-Nr. Einzelflasche 4260370120029

EAN-Nr. Karton 4260370120104

Bestückung 6 Flaschen

Masse in cm (L x B x H) 25.8 x 17.7 x 32.0

Gewicht in kg 8.6

Anzahl Kartons je Palette 84

Anzahl der Flaschen je Palette 504

Auch erhältlich als Belsazar Rosé, Dry und White.

ARTIKEL NR. ARTIKEL RSP

748944 Belsazar Red 6 x 0,75 l 26.20 CHF

UNVERBINDLICHE PREISEMPFEHLUNG

•	Belsazar Red ist ein Wermut mit besonderer Note. Er ist als neuer 
trendiger Aperitif positioniert – ein leichter und einfacher Drink, den 
Konsumenten zu jeder Zeit und überall geniessen können – zum 
Mittagessen, zur Cocktailstunde und am Abend.

GESCHMACKSPROFIL
Vollmundig und bittersüss

Eine Fülle komplexer Aromen. Vanille, kandierte Orangen, Bitter­
schokolade und Gewürze wie Muskatnuss hinterlassen einen süssen 
Eindruck auf der Zunge, gefolgt von einer bitteren Wermut-Note.

NEGRONI
Der klassische Klassiker

3 cl Belsazar Red 
3 cl Campari 
3 cl Gin

Alle Zutaten in einen Tumbler 
geben, mit Eiswürfeln auffüllen. 
Umrühren und mit Orangenzes­
te servieren.

2,6 Alkoholeinheiten pro Serve

ESPRESSO MARTINI
Der klassische Klassiker

6 cl Belsazar Red 
4 cl Espresso 
1 cl Agavensirup

Alle Zutaten in einen mit Eiswürfeln 
gefüllten  Cocktail-Shaker geben und 
kräftig schütteln. In ein vorgekühltes 
Glas abseihen und mit Kaffeebohnen 
servieren.

1,1 Alkoholeinheiten pro Serve ‹‹

RED & GINGER
Unser beliebtester Drink

5 cl Belsazar Red 
10 cl Ginger Ale 
1 cl Limettensaft

Belsazar Red und Limettensaft in 
ein Longdrink-Glas geben, einige 
Eiswürfel dazugeben und mit Ginger 
Ale aufgiessen. Umrühren und mit 
Orangenzeste servieren.

0,9 Alkoholeinheiten pro Serve

‹


