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Jeder Champagner von Barons de Rothschild hat die außergewöhnlichen Eigenschaften, die ihn zu einem großen Champagner
machen.

Der Barons de Rothschild Brut ist ein reicher, komplexer und leichter Wein. Die Grundlage für den Verschnitt bilden mindestens
drei Jahre alte Chardonnays, Pinots Noirs und Pinots Meuniers aus den besten Lagen der Champagne. Diese einzigartige Mischung
ergibt einen Wein mit feiner Perlage, goldener Farbe und feinen und subtilen Aromen von weißen Früchten.

Dieser Champagner mit geringer Dosierung und einer Lagerzeit von mindestens sechs Monaten nach dem Degorgieren bietet eine
ausgewogene und angenehme Struktur im Mund, die als Aperitif oder zu einer Mahlzeit genossen werden kann.
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n Auge  :  De r Gl a nz  und d i e  Kl a rhe i t  de s  We ins  bi e t en dem Auge
bl a ssgoldene  Re fl exe ,  v e rmi scht  mi t  sehr fe inen B l ä schen,  d i e  e i n
re i chha l t i ge s  und a nha l t endes  Mousse  he rv orrufen.

Na se  :  Mi t  a uße rgewöhnl i che r Fine sse  v e rs t römt  d i e se  Cuv ée
Aromen v on B i rne  und Trock enfrücht en (Ma nde ln,  fri sche
Ha se lnüsse ) ,  d i e  s i ch mi t  e i nem Ha uch we iße r B lumen und
l e i cht en Brioche -Ak zent en v e rmi schen.

Mund :  De r Angri ff  i s t  offen und l ebha ft .  E s  ent s t eht  e i n runde r
We in mi t  v e rha l t ene r Kra ft ,  e i ne  Ga ra nt i e  für e i ne  l a nge  Re i fung
in t ra d i t i one l l en Ke l l e rn.  

De r Ba rons  de  Rothschi l d  Brut  i s t  e i n k omplexe r,  v i e l se i t i ge r
Cha mpa gne r,  de r s i ch i dea l  a l s  Ape ri t i f  ode r für e i n E ssen i n de r
Cha mpa gne  e i gne t .  E r k a nn zu  l e i cht en Geri cht en,  fe i n
gebra t enen Ja k obsmusche ln,  Musche ln ode r S t e inf i schen ge re i cht
we rden.  Da nn geni eßen S i e  d i e  Cuv ée  zu  Ri sot to,  we iße r
Pou l a rde  ode r we ißem Fl e i sch.  S chl i eß l i ch k a nn e r zu  e inem Bri e
de  Mea ux ode r e inem Cha ource  ge re i cht  we rden,  d i e  da s  E nde
de r Ma hl ze i t  a brunden.  
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