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g Der Ba rons  de  Rothschi l d  Rosé  be s t i cht  durch se ine  Fine sse ,

i ndem e r d i e  be s t en Cha rdonna y s  de r Cha mpa gne  mi t  den be s t en
Pinot  Noi rs  mi scht ,  d i e  na ch e ine r mindes t ens  dre i j ä hri gen
Re i fung im Ke l l e r rot  v ini f i z i e rt  we rden.

Der hohe  Ante i l  a n Cha rdonna y s  bringt  d i e  F ine sse  und
Lebendigk e i t  e i ne s  großen Rosé s ,  de r P inot  Noi r bi e t e t  e i ne
ha rmoni sche  und de l i k a t e  Komplexi t ä t ,  d i e  a l l e  S inne  be tört .
S e ine  Bri l l a nz ,  se ine  bl a s s rosa  Re fl exe ,  se ine  Aromen v on
Z i t rus frücht en und rot en Frücht en v e rführen a uch d i e
a nspruchsv ol l s t en Li ebha be r.  Di e  sehr ni edri ge  Dos i e rung d i e se s
We ins  und se ine  l a nge  Re i fe ze i t  na ch dem Degorgi e ren ( 6  bi s  9
Mona t e )  v e rl e i hen i hm e ine  Re i fe ,  i n de r Cha rdonna y  und Pinot
Noi r i hre  ga nze  Authent i z i t ä t  und Re inhe i t  ent fa l t en k önnen,  d i e
ma n zu  j ede r Ta ge sze i t  geni eßen k a nn

D
é

g
u

s
ta

ti
o

n Auge  :  Mi t  e i ne r sehr fe inen Pe rl e  und e ine r fe inen,  zä hen
Mousse  ha t  de r Rosé  e ine  hübsche  bl a s s rosa  Fa rbe  mi t  l e i cht en
l a chs fa rbenen Re fl exen.  

Na se  :  In de r Na se  f i nden w i r fe ine  und subt i l e  Frühl i ngsa romen,
d i e  a n Rosenblü t en,  Wa lde rdbee ren und e inen Ha uch v on
Z i t rus frücht en e ri nne rn.

Mund :  De r Auft a k t  im Mund i s t  fri sch und prä z i se ,  ge fol gt  v on
e inem se id i gen Schme l z  a m Ga umen mi t  e i ne r l e i cht en
Himbee rnot e .  Di e  Lä nge  und Ausgewogenhe i t  de s  We ins  s i nd
he rrl i ch f l e i schi g.  

De r Ba rons  de  Rothschi l d  Rosé  Cha mpa gne r e i gne t  s i ch i dea l  a l s
Ape ri t i f  und e rl a ubt  a l l e  Art en v on k u l i na ri sche r Kühnhe i t .
Sushi ,  S a shimi  ode r rot e r Thunfi sch-Ta rt a r pa ssen he rv orra gend
da zu .  Da nn geht  e s  we i t e r mi t  e i ne r ge t rüffe l t en Ka lbsha xe  ode r
e inem Rosé -La mm in Pre i se lbee rsa uce .  Z um Desse rt  schl i eß l i ch
bringen e ine  Suppe  a us  rot en Frücht en ode r fri sche  E rdbee ren
di e  Gourme t -Aromen di e se s  Cha mpa gne rs  zur Ge l tung.
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