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GAMME STRICTO SENSU

Pinot noir barrique AOC Valais

Caractéristiques: vin rouge élevé en barriques
de chéne francais de 2¢ et 3¢ passages

Cépage: Pinot Noir
Terroir: Sion

Vinification: élevé en barriques durant une
période de 12 mois

Récolte par m?: 800 g

Dégustation: robe rouge profond, nez de
fruits rouges, griottes, mariées avec des notes
toastées et légérement vanillées, en bouche,
attaque souple et soyeuse avec une belle
présence de tanins, finale harmonieuse

Accompagnement: viandes rouges, fromages
corses

Température de service: 12 - 14°C

STRICTO SENS

PINOT NOIR BARRIQUE -

75 cl liege

NYARONE

Pinot noir barrique AOC Valais

Merkmale: Rotwein, ausgebaut in zwei und drei
Mal genltzten franzosischen Barriques

Rebsorte: Pinot Noir (Blauburgunder)
Terroir: Sion

Weinbereitung: 12-monatiger Ausbau in
Barriques

Etrag per m?: 800 g

Degustationsnotiz: das vielschichtige Bukett

verstromt Réstaromen, etwas Vanille und Dufte
von Schwarzen Beeren und Kirschen. Samtiger
Antrunk, edler und dichter, gut eingebundener
Gerbstoff, elegant (Lagerpotenzial 5 bis 10 Jahre)

Kulinarischer Einklang: rotes Fleisch, wiirzige
Kase

Genusstemperatur: 12 - 14°C
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